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Código Disciplina/Nome:  
EQB 011- Tecnologia de Bioprodutos 

Tipo: 
Disciplina Eletiva 
 
Carga Horária Teórica :45h                      Prática:0 h 
 
Cursos : 
Disciplina Eletiva para Cursos de Engenharia Química, Química Industrial, ambos 
diurnos e/ou noturnos, e Engenharia de Bioprocessos 
 
 

Pré-requisito:   

EQB353 – Microbiologia Industrial 
 
Créditos:03 
 
Objetivo: Apresentar aos alunos a integração e comparação de vários tipos de 
tecnologia (química, microbiológica, enzimática e verdes) para obtenção de 
bioprodutos e seus derivados. 
 
Ementa: 
Introdução aos Bioprodutos de origem vegetal e microbiana, e as tecnologias 
associadas. Química de Açúcares. Tecnologia de Amido e seus derivados. Tecnologia 
de Celulose e seus Derivados. Produção de Proteínas.  Tecnologia de óleos e 
gorduras e seus derivados. Produção de pigmentos. Produção de Biopolímeros. 
Aproveitamento de Lignina e seus derivados. Produção de Surfactantes. Produção de 
Aromas. Toxinas e processos de destoxificação. Produção de Moléculas 
Polifuncionais: propanodiol, butanodiol e ácidos orgânicos. Produção de Moléculas 
Antimicrobianas. 
Conteúdo Programático: 
1. Introdução aos Bioprodutos de origem vegetal e microbiana. Histórico 

e Conceitos, Mercado mundial. Valorização de Resíduos 
Agroindustriais. Novas Tecnologias (3 h)  

 
2. Química e propriedades de mono-, di- e polissacarídeos (3 h) 

3. Tecnologia para extração e modificação do amido, e geração de 
produtos associados (3 h) 

 
4. Tecnologia para extração, produção e modificação da celulose, e 

geração de produtos associados (3 h) 
 
5. Tecnologia para extração, produção e modificação de proteínas, e 

geração de produtos associados (3 h) 



 
 
6. Tecnologia para extração, produção e modificação de óleos e 

gorduras, e geração de produtos associados (3 h) 
 

4

7. Tecnologia para extração, produção e modificação de pigmentos, e 
geração de produtos associados (3 h) 

 

4

8. Tecnologia para extração, produção e modificação de biopolímeros, e 
geração de produtos associados (3 h) 

 

4

9. Tecnologia para extraçãoe modificação delignina, e geração de 
produtos associados (3 h) 

 

2

10. Tecnologia para extração, produção e modificação de surfactantes, e 
geração de produtos associados (3 h) 

 

2

11. Tecnologia para extração, produção e modificação de aromas, e 
geração de produtos associados (3 h) 

 

2

12. Toxinas: propriedades e processos de destoxificação (3 h) 
 

2

13. Tecnologia para extração, produção e modificação de moléculas 
polifuncionais, como polióis e ácidos orgânicos (6 h) 

 

2

14. Tecnologia para extração, produção e modificação de moléculas 
com atividade antimicrobiana (3 h) 

2
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